| ARCADIA

RESTAURANT

ANTIPASTI BUFFET

Jeweils Mi., Do., Fr. & Sa. Abends
ab 18.00 Uhr

von 12. Juni bis 24. August 2024
im Restaurant Arcadia

Geniessen Sie den Sommer mit mediterranen
Spezialitaten vom Buffet.

Talgut-Zentrum 34, 3063 Ittigen
T 031 921 60 30, reservation@arcadia-ittigen.ch



ANGEBOT

Eingelegte Verschiedene Oliven, getrocknete Tomaten, marinierte Zwiebeln, Balsamico-Champignons,
Spezialititen  Artischockenherzen, halbgetrocknete Kirschtomaten, Kapernapfel
Mozzarella di Bufala mit Tomaten, roten Zwiebeln, Basilikum, Balsamicoessig & Olivendl

Grilliertes Gegrillte gelbe und rote Peperoni mariniert mit Knoblauch an Olivendl- & Balsamicoessig
Gemiise Gegrillte Auberginen mit Knoblauch, scharfen Peperoncini, Olivendl und Weinessig
Zucchinirdllchen gefillt mit Fetakase

Fleisch Vitello Tonnato mit Thonsauce, Zwiebelringen, Kapern
Rindscarpaccio mit Olivendl, Parmesan, Pinienkernen und Rucola
Roastbeef mit Tatarsauce, Kapernapfel, roten Zwiebeln
Salami, scharfe Salami, Parmaschinken, Coppa, Bresaola
Melonenfacher mit Rohschinken

Fisch Salat mit Avocados und geraucherten Forellenfilets
Mariniertes Thunfischcarpaccio mit Zitrusvinaigrette
Marinierte Riesenkrevetten, Krevettencocktail mit Orangenfilet
Sardellenfilets mit Krautervinaigrette
Marinierter Lachs mit Honig-Dillsenfsauce
Meeresfriichtesalat mit Krabben, Tintenfisch, Muscheln, Knoblauch und Krautern

Kase Diverse Kasespezialitaten

Vorspeisenteller CHF 25— Hauptspeisenteller CHF 37— a discrétion CHF 49—

(Preise pro Person inkl. MwSt)

Fleisch —und Fischdeklaration: Kalb, Rind, Coppa, Forellenfilets (Schweiz), Salami, Parmaschinken (Italien), Bresaola (Uruguay), Thunfisch (Vietnam), Krevetten (aus 6kologischer und kontrollierter
Aquakultur in Vietnam), Sardellenfilets (Thailand), Lachs (Norwegen). Zu Allergenen und Inhaltsstoffen geben lhnen unsere Service-Mitarbeitenden gerne Auskunft.



